Oeufs durs a la provencale
Ingrédients :

6 oeufs, 15 gousses d'ail, 2 anchois, quelques capres
huile d'olive, vinaigre, poivre.

- Faine cuine les seufs et les écalen,

- Blanchor les gousses d'all, Laver lee anchocs et netirer les anétes.

- Piler an mortin lee anchoce, les auly et les cipres. Tucorporner un flet de winaigre et 5
cudllers d'bulte.

- Couper les ceufs en deus dans le sens de la longucar, en netirer les Jaunes et les énacer
dans la fréparation.

- Reganucr lee Wancs avec la préparation dout ('excédent tiendna lien de sauce.



